KINIEN
do Don-Ravil

- CORTE UNICO -
2018

VENDIMIA
Manual. Del 3y el g de abril de 2018.

COMPOSICION
54% Malbec - 23% Cabernet Sauvignon - 23% Petit Verdot

ORIGEN
Los Chacayes, Tunuyan, Valle de Uco.

TERROIR

Aluvial, derivado de la erosién hidrica de la Cordillera de los Andes. Condiciones secas y gran
amplitud térmica durante el dfa, creando un microclima muy distintivo. Los suelos de textura
arenosa son esqueléticos y bastante profundos, lo que permite obtener vinos muy coloreados y
altamente estructurados. Este clima permite tener una gran cantidad de aromas y sabores con
taninos suaves pero que dan estructura

CICLO VEGETATIVO

Esta temporada se caracterizé por tener un invierno con temperaturas histéricas normales, ciclos
fenoldgicos en fechas también normales a lo histérico, pero con una helada general el 13 de
Octubre que afecté varias hectdreas de vifiedo en Mendoza. A pesar de este evento climético las
producciones fueron, en general, mayores a las ultimas 3 cosechas. Hubo olas de calor por
encima de los 38°C en las ultimas semanas de Enero y las primeras de Febrero. Las maximas de
Marzo y Abril también fueron altas en contraposicién con las minimas, que fueron las mas bajas
con respecto a las dltimas 4 cosechas. Esto ayudé a tener mayor amplitud térmica entre el diay la
noche en los meses de maduracién de la uva, lo que favorecié la mayor concentracién de
polifenoles en las pieles de las bayas. Las precipitaciones llegaron a un promedio anual
histérico entre los 250-280 mm. anuales, muy inferior a lo precipitado en las 3 temporadas
anteriores, lo que permitié que los racimos tuvieran una excelente sanidad hasta cosecha. La
calidad de los vinos de esta vendimia fue excelente, con buenos rendimientos en los vifiedos.

CORTE UNICO
CRIANZA
= VisTA FLonts - . . <
e Crianza de 12 meses de cada varietal por separado, se hace el corte y se vuelve 6 meses més a

2018

barricas. Roble 75 % nuevo francés y 5 % americano, con 20 % de segundo uso francés y americano.

FRUCAMALLN
) NOTAS DE CATA

2 Color rojo oscuro con tintes negros. Complejo en nariz, con aromas que recuerdan a fruta negra y
notas especiadas, su crianza en barrica aporta notas de chocolate y cafe. En boca se presenta
sucroso y amable, con taninos firmesy final largo.
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