
VENDIMIA
3 al 10 de abril, 2016.

COMPOSICIÓN
100% Malbec

APELACIÓN
Tupungato, Valle de Uco. 

TERROIR
Este vino proviene de la región de Valle de Uco, a una altura de 1.100 m.s.n.m. Una zona aluvial, 
de condiciones secas y gran amplitud térmica, lo que favorece a la presencia de un adecuado 
nivel de acidez en la uva y ayuda a mantener los componentes aromáticos de la variedad.  El 
suelo es de textura arenosa, esquelético y profundo, lo que permite obtener vinos coloreados y 
altamente estructurados. 

 
CICLO VEGETATIVO
La cosecha del 2016 fue una de las más desafiantes de los últimos veinte años, por ser una de las 
más frías y, al mismo tiempo, la más escasa.
El fenómeno de El Niño, produjo un retraso de veinte días en todos los estadios fenológicos de la 
uva. Como resultado, se cosechó tres semanas más tarde de lo habitual. Sin embargo, debido a la 
escasez de uvas, este proceso fue rápido y concentrado. La misma finalizó una semana antes de lo usual. 

CRIANZA
12 meses en barricas de roble francés y americano de segundo y tercer uso.

INFORMACIÓN TÉCNICA
Alcohol 13,4% 
Acidez 5,4 g/l
pH 3,7
Azúcar 2,4 g/l
  
NOTAS DE CATA
De color rojo rubí con tintes violáceos. En nariz destacan frutas rojas como frutilla y ciruelas, aromas 
herbales y especiadas, y notas a caramelo y moca. En boca es equilibrado con taninos persistentes y 
acidez balanceada que acentuan la frescura.
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