
VENDIMIA
31 de marzo, 2017.

COMPOSICIÓN
100% Petit Verdot.

APELACIÓN
Vista Flores, Tunuyán, Valle de Uco.

TERROIR
Este vino proviene de la región de Tunuyán en Valle de Uco, a una altura de 1.150 m.s.n.m. 
Una zona disectada por varios cauces de ríos y arroyos de deshielo. Suelos pobres, con cantos 
rodados en todo el perfil, ripios y arenas gruesas. Es una región del pedemonte con buen 
drenaje del aire por sus pronunciadas pendientes. Su microclima es de días templados y 
noches frías durante el verano, generando una gran amplitud térmica diaria, lo que favorece 
a la presencia de un adecuado nivel de acidez en la uva y ayuda a mantener los componentes 
aromáticos de la variedad.

CICLO VEGETATIVO
La vendimia del 2017 fue escasa en cuanto a rendimientos pero de calidad muy alta.El envero se
adelantó diez días. En consecuencia, la cosecha también fue adelantada buscando una mayor acidez
y frescura. Marzo y abril se caracterizaron por ser levemente más frescos de lo normal, por lo que
en ciertas zonas, la madurez azucarina se detuvo. Así, finalizamos la vendimia veinte días
antes del promedio y antes de las lluvias. Esta cosecha se distinguió por su frescura, dando como
resultado vinos de mayor volumen en boca y concentración.

CRIANZA
10 meses en barricas de roble francés y  americano de primero, segundo y tercer uso.

INFORMACIÓN TÉCNICA
Alcohol 14,1% 
Acidez 6,3 g/l
pH 3,6
Azúcar 2,2 g/l
  
NOTAS DE CATA
A la vista de color rojo rubí oscuro. De nariz limpia y con intensidad media alta, carácter fresco y 
frutado, con notas a fruta negra como moras, y sutiles toques a hierbas frescas. De gran equilibrio 
en boca, su paso por roble le aporta delicadas notas tostadas y a chocolate.
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